MAVILLUM

Mavillum Cocina - Recetas

Cremainglesa

Tipo de plato: Masas y Postres - Subtipo: Rellenos - Procedencia: Mesacamilla - Autor:

Soufflé
INGREDIENTES
0
500 ml Leche
4 Yema de huevo
1 cucharada/s Maicena — 6 harina
1 cucharada/s Vainilla

AzUcar — al gusto

ELABORACION

Poner a fuego minimo: leche + yemas batidas + harina + azucar + vainilla. Se retira cuando
espese.

Mavillum - Cocina con alma Paginaldel



