MAVILLUM

Mavillum Cocina - Recetas

Bavaroise lacté,crujiente praling, helado
mango

Tipo de plato: Masas y Postres - Subtipo: Tartas - Procedencia: Mesacamilla - Autor:
Gran Canaria

INGREDIENTES

Encaje de caramelo (Tarta mousse)

Bavaroise lacté (Tarta mousse)
Cremoso vainilla ( Tarta mousse de chocolate negro )

Crujiente de praline (Tarta mousse)

ELABORACION

En la base ponemos el crujiente, encima el cremoso de vainilla y por ultimo la bavaroise,
dentro de la huella ponemos un toffe, a un lado el encaje de caramelo y aparte el helado de

mango.

Mavillum - Cocina con alma Paginaldel



