MAVILLUM

Mavillum Cocina - Recetas

Tocino clelo

Tipo de plato: Masas y Postres - Subtipo: Tartas - Procedencia: Mesacamilla - Autor:
Gran Canaria

INGREDIENTES
0

30 Yema de huevo
750 gr AzUcar
600 gr Agua

Caramelo liquido

ELABORACION

Hacemos un caramelo con los 500 gr. azlcar, 100 de agua y chorro de limén. Hervimos los 750
gr. de azucar con los 600 de agua. y los afladimos a las yemas. Volcamos sobre un molde,
previamente untado con el caramelo. Horneamos a 160°C al Bafio Maria aproximadamente 45
minutos.No se asusten por la cantidad de yemas, como veran es bastante grande.

Mavillum - Cocina con alma Paginaldel



