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Quesillo de café

Tipo de plato: Varios · Subtipo: Tartas · Categoría: Thermomix · Procedencia: Mavillum ·

Autor: Jalapa

INGREDIENTES

0

1 bote/s Leche condensada — pequeño

1 bote/s Leche — La misma cantidad de leche condensada

3 Huevos

3 Yema de huevo

Vainilla

2 cucharadita/s Café — descafeinado en sobre

20 gr Piñones

ELABORACIóN

Necesitaremos un molde de albal de ½ litro, u otro que quepa en el recipiente Varoma.

Caramelizar el molde y añadirle los piñones. Reservar

Poner todo en el vaso del Thermomix y programar 5 minutos, 100º, velocidad 3

Añadir esto al molde caramelizado.

Poner el molde en el Varoma y programar 25 minutos, Temperatura varoma, velocidad 2.

Adorna al gusto

Esta receta. me la dio mi amiga M.Carmen Fernádez


