Bombon Frambuesa y Pimienta Rosa cpt

Type de plat: Relleno Bombones | Origine: ChatGpt | Temps: minutes | Difficulté:

INGREDIENTS

90 gr Chocolate blanco
200 gr Leche coco

15 gr Mantequilla

30 gr Fruta - puré

1 gr Melones

PREPARATION

. Triturar chocolate negro.

. Calentar nata + mantequilla + glucosa hasta 80?790 °C.
. Verter liquidos sobre chocolate triturado.

. Afadir puré de frambuesa y pimienta rosa molida.

. Emulsionar 30760 seg / vel. 2?3.

. Enfriar hasta textura cremosa y poner en manga.

. Rellenar moldes, cubrir y cristalizar.
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