Magdalenas

Tipo de plato: Masas y Postres | Procedencia: Mesacamilla | Tiempo: 0 minutos |
Dificultad:

INGREDIENTES

0

125 ml Aceite girasol

150 gr Azlcar

240 gr Harina reposteria
2 Huevos

125 ml Leche

3 cucharadita/s Levadura
Sal

ELABORACION

Mezclar la harina con el azlcar, la levadura y la sal. Batir los huevos con
el aceite y la leche y afiadir a la mezcla anterior.

Mezclar poco y distribuir en capsulas de papel llenandolas sélo hasta la
mitad. Espolvorear con canela, para que tengan un poco de color.

Conectar el microondas al 75%, 2 minutos por cada 6 magdalenas.

Espolvorear la superficie con azUlcar.



