Tarta de queso

Tipo de plato: Masas y Postres | Procedencia: Mavillum | Tiempo: minutos |
Dificultad: Medio

INGREDIENTES

0

2 Yogur - griegos

1 tarrina/s Queso Philadelphia

5 Huevos

0,50 paquete/s Levadura

500 gr Nata - para montar

3 Azlcar - 3 medidas de yogur

1 Harina reposteria - 1 medida de yogur

ELABORACION

Precalentar el horno a 250°. Montar la nata. Batir las 5 claras a punto de nieve,
afadir el azlcar, las yemas, el queso y los yogures.Afadir la nata montada, por
ultimo y con varilla de mano afiadir la harina tamizada con el royal.Untar mantequilla
en el molde, verter la crema, bajar el horno a 200° unos 30 minutos.El corte:



